


PORTION GYROS   �    10,80
mit Reis

PORTION GYROS   �    11,80
mit Kalamari

PORTION GYROS   �    11,50
in Metaxa-Sauce, mit Käse überbacken

RHODOS-TELLER   �    10,80
1 Suvlaki mit Reis

SAMOS-TELLER   �    10,50
2 Suzuki mit Reis

KOS-TELLER   �    11,80
1 Filetspieß mit Reis

KRETA-TELLER   �    10,80
Rinderleber aus der Pfanne mit Reis

MYKONOS-TELLER   �    11,80
Hacksteak gefüllt mit Schafskäse dazu Reis

KALAMARI   �    12,80
mit Reis

MERLUZZOFILET   �    12,80
mit Reis

Auf Wunsch mit Zaziki (+ 1,50€) und mit Salat (+ 3,00€)
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MITTAGSGERICHTE

	 KALI ÓREXI

GUTEN APPETIT

Montag bis Freitag von 11.30 Uhr bis 14 Uhr, außer dienstags, mittwochs und 
an Feiertagen.
Zu jedem Gericht wird tagessuppe als vorspeise und ein dessert gereicht.

Wir servieren Ihnen liebevoll zubereitete und vor 
allem hausgemachte Gerichte aus qualitativ hoch-
wertigen und sorgfältig ausgewählten Zutaten,
basierend auf alt überlieferten Familienrezepten.

Genießen Sie leckeres Essen mit ihren Lieben in 
besonders herzlicher, entspannter Atmosphäre. 

Sie sind Allergiker? Bitte sprechen Sie uns darauf an, 
wir beraten Sie gerne.

Fühlt Euch wie zu Hause!

vasileios und dimitrios

GYROS GERICHTE

VOM GRILL

GEGRILLTE FISCHGERICHTE



ZAZIKI (Joghurt mit Gurken und Knoblauch)   �    6,00

TARAMAS (Fischrogensalat)   �    7,00

OKTOPUSSALAT   �    9,80

OLIVEN UND PEPERONI   �    6,50

RIESENBOHNEN-SALAT   �    6,00

PIKILIA KALT   �    12,80
Zaziki, Taramas, Oktopussalat, Riesenbohnen-Salat, Dolmas

GRIECHIESCHER BAUERNSALAT   �    10,50
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Fetakäse & Peperoni

HAUSGEMACHTER KRAUTSALAT   �    6,00

GEMISCHTER SALAT DER SAISON   �    7,00
mit Hausdressing

ARTEMIS SALAT   �    15,00
Gemischter Salat der Saison mit gegrillten Hähnchenbrustfiletstreifen, 
Peperoni, Oliven und hausgemachtem Dressing

PENELOPE SALAT   �    15,00
Griechischer Bauernsalat mit Suzuki (Hacksteak) 
und hausgemachtem Dressing

THALASSA SALAT   �    16,00
Gemischter Salat der Saison mit gegrillten Kalamari, Peperoni, 
Oliven und hausgemachtem Dressing

TOMATENCREMESUPPE   �    6,80
aus frischen Tomaten mit Metaxa abgeschmeckt, mit Sahne verfeinert

BOHNENSUPPE   �    6,80
nach griechischer Art

HÜHNERSUPPE   �    6,80
mit Hühnerfleisch und Gemüseeinlage

DOLMADES   �    8,50
Weinblätter mit Reis und Hackfleisch gefüllt in Zitronensauce

OKTOPUS VOM GRILL   �    15,80
mit Olivenöl, Essig, Oregano, Zwiebeln und Brot

GEBACKENE ZUCCHINI   �    8,00
mit Zaziki

GEBACKENE AUBERGINEN   �    8,00
mit Zaziki

RIESENBOHNEN   �    6,80
in Tomatensauce

PITTA (Fladenbrot)   �    3,00

PITTA (Fladenbrot mit Knoblauch)   �    3,50

KNOBLAUCHBROT   �    3,80

PIKILIA WARM   �    13,50
Zucchini, Auberginen, Saganaki, Tiropitakia, Dolmas und Zaziki

PEPERONI VOM GRILL   �    7,50
mit Knoblauch

SCHAFSKÄSE   �    6,80

SAGANAKI (gebackener Schafskäse)   �    7,80

SAGANAKI (mit Sesam und Honig)   �    8,80

TIROPITAKIA (Blätterteig mit Käse gefüllt)   �    8,00

SCHAFSKÄSE PIKANT (aus dem Backofen)   �    8,50

GEGRILLTE PAPRIKA (mit Schafskäse gefüllt)   �    7,80
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KÄSESPEZIALITÄTEN

WARME VORSPEISEN

KNACKIGE SALATE

AUS DEM SUPPENTOPF

KALTE VORSPEISEN



SUVLAKI   �    16,00
mit Salat, Reis und Zaziki (2 Spieße)

SUZUKI   �    15,50
mit Salat, Reis und Zaziki

THESSALONIKI-TELLER   �    17,00
Suvlaki, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki

FILETSPIESS   �    19,80
mit Salat, Reis und Zaziki (2 Spieße)

KALBSSTEAK   �    21,00
mit Kräuterbutter, Salat, Reis und Zaziki

RINDERLEBER   �    16,80
nach griechischer Art in Wein gebacken mit Salat, Reis und Zaziki

LAMMKOTELETT   �    21,80
mit Salat, Reis und Zaziki

LAMMKOTELETT   �    19,50
und Gyros mit Salat, Reis und Zaziki

BAUERNTELLER   �    19,80
1 Suvlaki, 1 Suzuki, Lammkotelett, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki

KALYPSO-PLATTE   �    19,00
1 Suvlaki, 1 Suzuki, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki

ATHEN-PLATTE   �    19,00
1 Suvlaki, 1 Schweinesteak, Gyros, mit Salat, Reis und Zaziki

DIOGENIS-PLATTE   �    20,50
Kalbssteak, 1 Filetspieß, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki

POSEIDON-PLATTE   �    21,50
1 Suvlaki, Leber, 1 Suzuki, 1 Lammkotelett, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki

APOLLON-PLATTE   �    42,50
2 Schweinesteak, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki 
(für 2 Personen)

NOSTOS-PLATTE   �    85,00
4 Schweinesteak, 4 Suvlaki, 4 Suzuki, Gyros mit Salat, Reis und Zaziki 
(für 4 Personen)

RINDERSTEAK   �    24,50
mit Kräuterbutter, Gemüse, Zaziki und Salat

APHRODITE-TELLER   �    18,00
2 Suzuki, Gyros, Salat mit Reis und Zaziki

BIFTEKI   �    17,50
Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, Salat, Reis und Zaziki

Alle Speisen können an Stelle von Reis auch mit Pommes Frites serviert werden.
Auf Wunsch mit Bauernsalat (+ 3,00€) oder Krautsalat.

SUVLAKI - Fleischspieß

ZAZIKI - Joghurt mit Gurken und Knoblauch

SUZUKI - Fleischküchlein griech. Art

GYROS - geschnetzeltes Fleisch vom Drehspieß

28

38

29

39

30

40

31

41

32

42

43

44

33

45

34

35

36

37

FLEISCHGERICHTE VOM GRILL

FLEISCHGERICHTE VOM GRILL
GYROS   �    16,50
mit Salat, Reis und Zaziki

GYROS KALAMARI   �    19,80
mit Salat, Reis und Zaziki

GYROS IN METAXA-SAUCE   �    19,00
mit Käse überbacken dazu Reis und Salat
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GYROS GERICHTE



SCHWEINE-MEDAILLONS   �    19,50
in Champignonsauce mit Butterreis, Kroketten und Salat

SCHWEINEFILET   �    19,80
in Pfeffersauce mit Butterreis, Kroketten und Salat

RINDERLEBER   �    17,80
in Salbeisauce mit Butterreis, Kroketten und Salat

HÄHNCHENBRUSTFILET   �    18,00
in Champignonsauce mit Butterreis, Kroketten und Salat

KINDER GYROS   �    9,80
mit Pommes Frites und Salat

KINDER SUVLAKI   �    9,80
1 Suvlaki mit Pommes Frites und Salat

KINDER SUZUKI   �    9,80
2 Suzuki mit Pommes Frites und Salat

KINDER FILETSPIESS   �    11,50
1 Filetspieß, mit Pommes Frites und Salat

GRIECHISCHE NUDELN (Kritharaki)   �    7,50
in Tomaten Sauce mit Käse überbacken

PORTION POMMES FRITES   �    4,50

PORTION REIS   �    4,50

PORTION KROKETTEN   �    4,50

KOKINISTO   �    21,00
Lammhaxe mit Kritharaki (griechische Nudeln) mit Käse überbacken 
und Salat

STIFADO   �    21,00
Lammhaxe mit Zwiebeln nach griechischer Art

LAMMHAXE   �    21,00
mit Riesenbohnen und Salat

MOUSAKA   �    17,50
Auberginen, Hackfleisch, Kartoffeln mit Béchamelsauce überbacken 
und Salat

GEMÜSE VOM GRILL   �    14,80
dazu Butterreis abgeschmeckt und Balsamico

KRITHARAKI (griechische Nudelart)   �    11,80
in Tomaten Sauce mit Käse überbacken

AGIORITIKI   �    15,00
Gefüllte Aubergine mit Schafskäse, Tomaten und Käse überbacken 
dazu Pitta Brot

KALAMARI   �    23,00
vom Grill mit Gemüse, Reis und Salat

RIESENGARNELEN   �    24,50
vom Grill mit Gemüse, Reis und Salat

LACHSSTEAK   �    23,50
vom Grill mit Gemüse, Reis und Salat

DORADENFILET   �    23,00
vom Grill mit Gemüse, Reis und Salat

GEGRILLTE FISCHPLATTE (für 1 Person)   �    27,50
Kalamari, Lachsfilet, Scampi, Doradenfilet mit Gemüse, Reis und Salat

GEGRILLTE FISCHPLATTE (für 2 Personen)   �    55,00
Kalamari, Lachsfilet, Scampi, Doradenfilet mit Gemüse, Reis und Salat
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EISKAFFEE FRAPPÉ   �    7,00

GALAKTOBUREKO   �    6,80
Blätterteig mit Vanillecreme gefüllt

GALAKTOBUREKO (mit Vanilleeis)   �    7,50
Blätterteig mit Vanillecreme gefüllt

BAKLAVAS   �    7,00
Blätterteig mit Sirup, gefüllt mit gehackten Mandeln, dazu Vanilleeis

JOGHURT MIT HONIG   �    6,80

SCHOKOLADENSOUFFLÉ   �    7,50
warmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern, 
dazu eine Kugel Vanilleeis, garniert mit Schokoladensauce und Sahne

BANANENSPLIT   �    7,50
Banane halbiert mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne

VANILLEEIS   �    6,80
mit heißen Himbeeren

GEMISCHTES EIS   �    6,00

GEMISCHTES EIS   �    6,50
mit Sahne

KINDERBECHER   �    4,80
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoladeneis mit Sahne
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NACHSPEISEN
TASSE KAFFEE3   �    3,00

ESPRESSO3   �    2,80

ESPRESSO3 (doppelt)   �    4,00

ESPRESSO3   �    3,80
mit Vanilleeis

ESPRESSO MACCHIATO3   �    3,20

CAPPUCCINO3   �    3,50

GRIECHISCHER MOKKA3   �    3,00

LATTE MACCHIATO3   �    3,70

GLAS TEE   �    3,00

STILLES WASSER (Flasche)   �    1,0 l.

MINERALWASSER (Flasche)   �    0,75 l.

TAFELWASSER   �    0,4 l.

COCA-COLA3,4   �    0,4 l.

COCA-COLA ZERO   �    0,4 l.

FANTA4   �    0,4 l.

SPEZI3,4   �    0,4 l.

ZITRONENLIMONADE   �    0,4 l.

APFELSCHORLE   �    0,4 l.

ORANGENSAFT   �    0,2 l.

JOHANNISBEERNEKTAR   �    0,2 l.

APFELSAFT   �    0,2 l.

MARACUJASAFT   �    0,2 l.

BITTER LEMON2   �    0,2 l.

EISTEE   �    0,4 l.
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE



METAXA

TEGERNSEER PILS   �    0,33 l.

TEGERNSEER HELL (vom Faß)   �    0,5 l.

KÖNIG LUDWIG DUNKEL   �    0,5 l.

WARSTEINER ALKOHOLFREIES PILS   �    0,5 l.

RADLER6   �    0,5 l.

FRANZISKANER HEFEWEISSBIER (vom Faß)   �    0,5 l.

FRANZISKANER HEFEWEISSBIER (dunkel)   �    0,5 l.

FRANZISKANER HEFEWEISSBIER (leicht)   �    0,5 l.

FRANZISKANER HEFEWEISSBIER (alkoholfrei)   �    0,5 l.

RUSS6   �    0,5 l.

COCA-COLA WEISSBIER   �    0,5 l.

OUZO PLOMARI   �    0,2 l.

OUZO (typisch griechischer Aperitif mit Anis-Geschmack)   �    2 cl

WILLIAMS BIRNE   �    2 cl

HIMBEERGEIST   �    2 cl

JÄGERMEISTER   �    2 cl

WODKA2 (mit Bitter Lemon)   �    4 cl

CAMPARI4 (mit Orangensaft oder Soda)   �    4 cl

RAMAZZOTTI   �    4 cl

BANANENLIKÖR   �    0,2 cl

ROSENLIKÖR   �    0,2 cl

METAXA (5 Sterne)   �    0,2 cl

METAXA (7 Sterne)   �    0,2 cl

METAXA (40 Grand Reserv)   �    0,2 cl
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BIERE

SPIRITUOSEN

LIKÖR

FÜRST METTERNICH   �    0,75 l.

PICCOLO   �    0,2 l.

APEROL SPRITZ   �    6,80

HUGO   �    6,80
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COCKTAILS



OFFENE WEINE 
1

HAUSWEIN (trocken)   �    0,25 l.

DEMESTICA (fruchtig herb)   �    0,25 l.

RETSINA (geharzt)   �    0,25 l.

IMIGLYKOS (halbsüß)   �    0,25 l.

MAKEDONIKOS (halbtrocken)   �    ,25 l.

SAMOS (süß)   �    0,25 l.

HAUSWEIN (trocken)   �    0,25 l.

DEMESTICA (fruchtig herb)   �    0,25 l.

IMIGLYKOS (halbsüß)   �    0,25 l.

MAVRODAFNI (süß)   �    0,25 l.

CAMBAS ROSE (trocken)   �    0,25 l.

WEINSCHORLE   �    0,25 l.

WEINSCHORLE   �    0,5 l.
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GRIECHISCHE ROSE WEINE

WEINSCHORLE



RETSINA KECHRIBARI   �   
Charakteristiken: Der Retsina Kechribari ist ein traditioneller trockener geharzter
Weißwein und besitzt ein ausgewogenes Aroma von frischem Harz und Früchten.

PALIVOU ESTATE ANEMOS   �   
Rebsorten: Roditis, Moschofilero
Charakteristiken: Fruchtiger Wein mit Aromen von frischen Früchten wie Apfel, 
Banane, Birne, Ananas und Zitronen. Angenehm und ausgewogen weich im Mund 
mit einer sanften kühlen Säure und einem angenehm fruchtigen Abgang.

SEMELI ESTATE MANTINIA   �   
Rebsorten: Moschofilero
Charakteristiken: Hellgelbe strahlende Farbe mit leicht grünlichen Reflexen. 
In der Nase zarte Noten von Blüten und Zitrus, im Vordergrund, sehr typisch für 
Moschofilero, deutliche Aromen die an Zitronenschale, Jasmin und Rose erinnern. 
Im Mund fruchtbetont und ausgewogen, mittelgewichtig, harmonisch und frisch, 
mit gut eingebundener Säure und langem Nachhall.

THEOPETRA ESTATE   �   
Rebsorten: Malagousia, Assyrtiko
Charakteristiken: Der intensiv hellfarbene Wein vereinigt fruchtige Aromen 
nach Bergamotte und Grapefruit sowie blumige Aromen von Zitrus zu einem 
wundervollen Genusserlebnis. Am Gaumen wirkt der Weißwein rund, weist eine 
knackige Säure auf und ist von einem langen mineralischen Abgang geprägt.

PALIVOU ESTATE ANEMOS   �   
Rebsorten: Agiorgitiko
Charakteristiken: Der Anemos Rotwein von Palivou ist ein sehr fruchtiger Wein 
mit einem klaren Aroma von Kirschen, Erdbeeren und Stachelbeeren und einem 
samtigen Nachgeschmack. Kraftvolle, selektierte Agiorgitiko Trauben aus dem 
kühlen Alt Nemea Valley wurden zu einem facettenreichen Wein mit viel Komfort 
vinifiziert.

MEGA SPILEO CUVÉE   �   
Rebsorten Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon, Maurodafni
Charakteristiken Tiefpurpur mit blauen Tönungen. Komplex an der Nase, 
mit einem dichten Geflecht von Aromen, in denen Sirup aus roten Früchten wie 
Erdbeeren, Brombeeren und Beeren, Graphit mit Noten von Schokolade und 
Kokosnuss auffallen. Alle zusammen werden sie von Aromen von süßen Gewürzen 
und Vanille umgeben. Warm und dicht im Mund, mit aufregenden körnigen 
Tanninen, die das Ganze ausgleichen. Langer Abgang mit süßem Gewürz.

THEOPETRA ESTATE   �   
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Syrah, Limniona
Charakteristiken: Die Rotwein Cuvée ist geprägt von fruchtigen Aromen nach 
Schwarzbeeren, Pflaumen und Sauerkirschen, würzigen Aromen nach Muskatnuss, 
Nelken und schwarzem Pfeffer, sowie süßlichen Nuancen nach Schokolade und 
Karamell. Am Gaumen präsentiert sich der Theopetra Wein vollmundig mit reichen 
und samtigen Tanninen und einem feinwürzigen und komplexen Finish.
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Griechenland zeichnet sich durch eine lange Weinbautradition aus, wobei die 
griechischen Weine für ihre Vielfalt und intensiven Geschmacksprofile bekannt 
sind. 

Die Weissweine werden aus verschiedenen Traubensorten wie Sauvignon Blanc, 
Chardonnay, Riesling und Assyrtiko hergestellt. Üblicherweise trocken mit einem 
frischen, fruchtigen Geschmack. 

Die Rotweine, die aus Rebsorten wie Xinomavro, Agiorgitiko und Mavrodaphne 
gewonnen werden, sind in der Regel trocken und kräftig, mit einem vollen, fruch-
tigen Aroma. 

Retsina, ein besonderes Highlight. Der durch Zugabe von Pinienharz einen cha-
rakteristischen harzigen Geschmack erhält. Retsina wird oft als Aperitif oder Be-
gleitung zu gegrilltem Fisch serviert.

GRIECHISCHE WEISSWEINE GRIECHISCHE ROTWEINE



Erklärung zu den Inhaltsstoffen:

1 = Enthält Sulfite, 2 = Chininhaltig, 3 = Koffeinhaltig, 
4 = Mit Farbstoff, 5 = Mit Geschmacksverstärker, 6 = Biermischgetränk (50% Bier-50% Limonade)

Die Allergenliste liegt im Lokal aus.

KIR YANNI AKAKIES   �
Rebsorten: Xinomauro
Charakteristiken: In der Nase zeigen sich Aromen von Erdbeeren, Kirschen und 
Blumen. Am Gaumen wird der intensive fruchtige Charakter durch eine runde 
Säure ausgeglichen und mit einem langen, fruchtigen Abgang untermalt.

ALPHA ESTATE ROSE   �
Rebsorten: Xinomauro, Syrah
Charakteristiken: Er hat eine wundervolle, kräftige rosa Färbung mit 
lachsfarbenen Akzenten. Die reichen Fruchtaromen und die hervorragende 
Balance werden durch den ausdrucksstarken Abgang abgerundet. Harmoniert 
wunderbar mit traditionellen griechischen Gerichten. 

KIR YIANNI AKAKIES (Schaumwein)   �
Rebsorten: Xinomauro
Charakteristiken: Er brilliert mit explosiven Aromen von Erdbeeren und Kirschen. 
Die spannende Komplexität und intelligente Finesse suchen ihres Gleichen. 
Sanft und dennoch voller Charakter, mit Eleganz und spielerischem 
Temperament - Chapeau!

21,00

28,00

36,00

0,75  l.

0,75  l.

0,75  l.

GRIECHISCHE ROSE WEINE
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